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Medal Europejski dla
Centrum Techniki Kulinarnef DORAM

Tytut i certyfikat
P\ Solidna Firma 2010 dla firmy Dora Metal

Tytut i Certyfikat
Przedsigbiorstwa Fair Play 2010
dla firm Dora Metal oraz Kromet

Ztoty Medal MTP
Gastro Trendy / POLAGRA FOOD
dla urzqdzeri i mebli z linii BAR line

Ztoty Medal MTP

astro Trendy / POLAGRA FOOD dla
c 7 G
piecow Ronwekcyjnych
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- nowa linia urzadzen do baru, pubu, klubu i kawiarni

e wrzesniu tego roku w Centrum Techniki Ku-

linarnej DORAM w Warszawie, podczas dni
otwartych, firma DORA METAL prezentowala nowa-
torska linie segmentow barowych BAR line, wsrod
ktérych znalazly sie urzadzenia chlodnicze i mrozni-
cze, meble oraz akcesoria uzupetniajace, przeznaczo-
ne do wyposazenia baréw, puboéw, klubow i kawiarni.

EAR ap\t to pierwsza tego typu kompleksowa oferta
polskiego producenta, ktéra jest porownywalna zaréwno pod

wzgledem poziomu technologicznego, zastosowanych roz-
wigzan oraz wzornictwa, do najlepszych swiatowych produk-
tow.

gAR W to idealna propozycja dla tych, ktérzy cenia
styl i elegancje. Innowacyjny design, elegancka i nowocze-
sna linia z atrakcyjnym oswietleniem typu LED, zapewnig
niepowtarzalny i ekskluzywny charakter barowemu wne-
trzu, a zastosowane zaawansowane rozwigzania techniczne
i dbatos¢ o kazdy szczegdt zadowolg nawet najbardziej wy-
magajacych uzytkownikédw. Szczegélnym atutem jest system
Easy Service - fatwy serwis, polegajacy na zastosowaniu
rozwigzan konstrukcyjnych pozwalajgcych na szybkie na-
prawy bez koniecznosci odsuwania czy demontowania
urzadzenia. Umozliwia to wysuwajaca sie maszynownia.
System Easy Service to idealne rozwigzanie dla wszelkich
urzadzern  funkcjonuja-
cych w zabudowie.

d Po raz kolejny WIELKI TARGOWY
ZLOTE MEDALE TARGOW

Walory urzadzen BAR Line docenione zostaty
réwniez na Miedzynarodowych Targach
Poznanskich GASTRO TRENDY i nagrodzone
Ztotym Medalem MTP.
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czy POTRZEBUJESZ wiecej?

Pod hastem ,czy Potrzebujesz wiecej?” firma Kromet
wprowadzita na rynek piece konwekcyjno - parowe.
Ta linia piecow jest unowoczesnieniem dotychczas produko-
wanych piecow konwekcyjnych. Piece konwekcyjno - parowe
marki Kromet posiadajg wszystkie niezbedne funkcje pod-
stawowego pieca. Wyposazone sg w sonde termiczna, elek-
troniczne sterowanie pozwalajagce na pieczenie, smazenie,
grillowanie, gotowanie w parze, duszenie, blanszowanie, roz-
mrazanie oraz regeneracje.
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Piece bez zbednych funkgji sg przydatne w matych i $red-
nich obiektach gastronomicznych. To urzadzenie jest ide-
alnym uzupetnieniem nawet najwiekszych kuchni ze wzgledu
na jego funkcjonalnos¢, ekonomie, a przede wszystkim ergo-
nomiczne rozwigzania.

o ..CZY wiesz, Ze?
= Najstarsza dziatajaca patelnia wypro-
\H"‘*--.,__ dukowana przez firme Kromet
4 ~ obchodzi swoje 32 urodziny
! i z powodzeniem sprawdza sie w
- ' kuchni Pani Honoraty Skowronskiej,
¥ wiascicielki baru Karp w Walendowie

handlowy@kromet.com.pl

SUKCES firm Grupy DORA METAL t
GASTRO TRENDY 2010 |

Nowa linia piecéw konwekcyjno - parowych
zachwycita jury swoimi unikalnymi roz-
wigzaniami technicznymi, intuicyjnym pane-
lem sterowania, ale przede wszystkim swoja
prostota oraz skutecznoscia pracy.

PRAWDZ NAS NA
www.kromet.com.pl




((DORAM IDEALNE MIEJSCE DO NAUKI... | ZABAWY !!!

Centrum Techniki Kulinarnej

entrum Techniki Kulinarnej DORAM to jedyne takie

miejsce w Polsce, a moze i w Europie. Jego wyjatkowos¢
wynika nie tylko z potozenia, ale przede wszystkim ze staran-
nosci przygotowania do funkgji, jaka ma petnié. Jest miejscem
praktycznego zapoznania sie z technologia kuchni, a takze miej-
scem szkolen, pokazéw, spotkan, konkurséw gastronomicznych
oraz centrum prezentacji sprzetu dla restauracji, cukierni, baréw
i wszelkich dziedzin pokrewnych gastronomii. W odréznieniu
od miejsc stuzacych gtéwnie nauce gotowania, CTK DORAM
daje mozliwosci praktycznego poznania wszelkich technik go-
towania oraz zasad prawidtowego doboru sprzetu uzywanego
w gastronomii, cukiernictwie, przetwérstwie zywnosci czy dzie-
dzinach pokrewnych.

Wigilijne Dania Rybne 2009
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Konkurs Mtodych Mistrzow
Sztuki Kulinarnej
,Kuchnia mon amour”

Wielkanocne Przekaski w
formule black box 2010

Powierzchnia ponad 700 m? profesjonalnie zagospodarowa-
nej przestrzeni szkoleniowej zapewnia mozliwos¢ realizowania
warsztatéw kulinarnych na niespotykang skale. Dzieki temu,
a takze estetyce wykonczenia zaréwno sprzetu jak i wnetrz, od-
bywaja sie tu rownierz realizacje planéw zdjeciowych do pro-
gramow telewizyjnych i filméw reklamowych.

Czestymi klientami sa takze firmy eventowe oraz klienci nie
zwigzani z branza gastronomiczna, ktérzy organizuja w CTK
kulinarne spotkania firmowe stuzace integracji swoich pracow-
nikéw. Goscili m.in.:

Ktodzka Szkota Przedsiebiorczosci

TVN S.A.

Unilever Polska Sp. z 0.0.

SCM Sp. z o.0.

Polsko - Niemiecka lzba Przemystowo Handlowa
Agencja Rozwoju Mazowsza S.A.

Krajowe Centrum Edukacji Rolniczej

Centrum Ksztatcenia Praktycznego

Zespot Szkét im. Bohateréow Westter Platte z Garwolinia
Zespot Szkoét nr 2 z Ktobucka

OR&G Group Sp. z o.0.

Zespot Szkoét nr 2 im. Stanistawa Staszica z Nowego Tomysla
WSOTiH Gromada

Podkarpacka Akademia Przedsiebiorczosci

Biuro Edukacji M.St. Warszawa
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Europejski Konkurs
Kelnersko-Sommelierski
Coupe Georges Baptiste
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Konkurs Unilever Primerba
Cup 2010




NAJWIEKSZA w Polsce i dostepna przez caty rok o s
; el y DORAM

EKSPOZYCJA URZADZEN GASTRONOMICZNYCH Ceritruim Technil Kulinamej

U zupetnieniem tego ciekawego miejsca jest ekspozycja ma-
szyn i urzadzenia stosowanych w kuchni o powierzchni
ponad 300 m2 Obiekt ten stwarza niepowtarzalng mozliwos¢
poznania technik kulinarnych i zasad organizacji zaplecza ku-
chennego.
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szystkich zainteresowanych zapraszamy do Centrum
Techniki Kulinarnej DORAM.

Grudzien jest miesigcem dni otwartych, w trakcie ktorych
pracownicy firmy beda prezentowac, doradzac i proponowac
optymalne rozwiazania z zakresu technologii kuchennej i nie
tylko.

Warszawa, ul. Racjonalizacji 5
Godziny otwarcia Centrum: 83%- 17%
tel. +48 22 847 65 86, e-mail: ctk@dora-metal.pl

NOWA PRZESTRZEN MOZLIWOSCI...
na najwyzszym EUROPEJSKIM POZIOMIE !!!

Medal Europejski dla warszawskiego Centrum Techniki Kulinarnej DORAM

Centrum Techniki Kulinarnej DORAM, zostato nagrodzo-
ne prestizowa nagroda - MEDALEM EUROPEJSKIM dla
Wyrobodw i Ustug XXI edycji. Jest to rekomendacja wystawio-
na produktom i ustugom wyréznionym przez najwazniejsza
dla przedsiebiorcédw instytucje dziatajaca przy Komisji Europej-
skiej - Europejski Komitet Ekonomiczno-Spoteczny oraz przez
Ministerstwo Spraw Zagranicznych (reprezentowane przez mi- j
nistra ds. cztonkostwa w UE). Xk 200

MEDAL EUROPEJSKI

DORA METAL Sp.z 0.0,

iy pdsl fuogenii £

Cangrum Techaiki Hulinarnej DORAM




Najciekawsze realizacje - wspétpraca z partnerami handlowymi

przyjemnosciag prezentujemy Panstwu nasze najciekawsze
realizacje, ktére wspoélnie z naszymi Partnerami Handlowymi
zrealizowalismy w biezacym roku, wyposazajac kompleksowo
kuchnie wraz z zapleczem w wysokiej klasy urzadzenia i meble

Restauracja Cesare Ristorante
w Krakowie, obiekt zrealizowany
wspdlnie zfirma KRAK - GASTRO
z Krakowa

URZADZENIA GASTRONOMICINE

BRE Bank Warszawa, obiekt zrealizowany
wspolnie z firma LORIEN FOODSERVICE
z Poznania

Lunch Bar Euforia w Jelniej Gorze,

b. kt I. I| . -
OoDbiekt realizowany wspoinie GASTROM

.. . e
z firma GASTRO LINE z Jeleniej Géry
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gastronomiczne ze stali nierdzewnej Grupy Dora Metal. Zapew-
niajgc tym samym organizacje warunkéw pracy na najwyzszym
poziomie i przy zachowaniu najwyzszych standardéw obowia-
zujacych we wspodtczesnej gastronomii.
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k L URZADZENIA GASTRONOMICZNE

Karczma Pod Borami w Korbielo-
wie, obiekt zrealizowany wspélnie r
zfirma COMBI CO z Gliwic

Restauracja Apetito w Tychach,

obiekt zrealizowany wspdlnie z fir- (5ASTRO
ma GASTRO-INSTAIL zWarszawy
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Hotel Holiday inn w Bydgoszczy, obiekt zrealizowany
wspdlnie z firma KALITTA z Bydgoszczy



Najciekawsze realizacje - wspétpraca z partnerami handlowymi

Hotel Andel’s w Lodzi, obiekt zrealizowany
wspdlnie firma ACTIVUS z Lodzi

Zajazd Jurajski w Czestochowie, obiekt
zrealizowany wspolnie z firmg GASTROMER
z Lasowic Matych

Port Wojenny w Gdyni, obiekt zrealizowany
wspdlnie z firma GAMA z Koszalina

Restauracja Multifood STP Galeria
AGFNU& Handlowa Pasaz Grunwaldzki @ S E N So

GASTRONOMICZNE Wroctaw, obiekt zrealizowany z firma
SENSO GASTRO z Wroctawia ——— GASTRO ——

Pracownia Technologiczna w Zespole Szkét
ESP GASTRO

GHST [ImE Ponadgimnazjalnych nr 4 w Jaworznie, obiekt |
zrealizowany wspélnie z firma FSP GASTRO [ o

I ’ —
z Siemianowic Slaskich

Dom Zdrojowy w Jastarni, obiekt u GASTRD
zrealizowany wspolnie z firma
S TECH

Mok 2tz GASTRO TECH z Gdaniska




27,64-700 Czarnkow
andlowy@dora-metal.pl, www.dora-metal.pl

-600 Krosno Odrzanskie,

et.com.pl

szystkim Naszym Partnerom Handlowym ser-

decznie dziekujemy za zaufanie i wspoétprace w
minionym roku, zyczac duzo zdrowia, optymizmu i za-
patu do podejmowania kolejnych wyzwan oraz realiza-
¢ji ambitnych planéw i zamierzern w Nowym 2011Roku.
Dotozymy wszelkich staran, aby to zaufanie, ktérym
Panistwo obdarzyli nasze firmy i produkty, nigdy nie zo-
stato poddane w watpliwos¢. Jestesmy przekonani, iz

wyroby naszej firmy moga smiato konkurowac z podob-

nymi produktami renomowanych firm zachodnich i to
nie tylko ceng, ale réwniez nowatorskimi rozwigzaniami
oraz precyzja i estetyka wykonania.

W imieniu Grupy DORA
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